
Eindverantwoordelijke 
Pavarotti Dolce | 5 locaties

Lijkt jou het gaaf om je aan te sluiten bij ons ambitieuze, ondernemende en
snelgroeiende familiebedrijf? Kan jij goed werken in teamverband, maar vooral ook

de kar trekken wanneer dat nodig is? Ben jij op zoek naar een baan waarin je veel
vrijheid krijgt? Lijkt jou het leuk om onze gasten de ultieme Ice Cream Experience te

geven? En nog belangrijker, ben jij fan van alles wat met zoet te maken heeft en ga jij
geen uitdaging uit de weg?

Wat ga jij doen?
• Je bent verantwoordel�k voor v�f �swinkels; 

• Je zorgt dat procedures en hygiëne worden nageleefd;
• Je controleert de roosters en bent het aanspreekpunt voor eind verantwoordel�ke van de locaties;  

• Je volgt de trends en denkt mee b� nieuwe menukaarten;
• Je ondersteunt met het doen van bestellingen;

• Je stuurt de eindverantwoordel�ke per locatie aan en het enthousiasmeert het personeel;
• Je hebt contact met verschillende leveranciers;

• Je geeft trainingen aan het personeel;
• Je bent verantwoordel�k voor het aannemen van nieuw personeel. Je voert sollicitatie gesprekken en werkt het

nieuwe personeel in;
• Je werkt operationeel mee op de vloer op verschillende locaties;

Wat verwachten wij:
• Je bent in het bezit van een relevante afgeronde MBO+ of HBO opleiding;

• Je hebt minimaal 3 jaar werkervaring als manager in een vergel�kbare werkomgeving (horecabedr�f);
• Je werkt graag in een dynamisch bedr�f, wat continue bezig is met het inspelen op veranderingen in de markt;

• Je hebt goede communicatieve vaardigheden;
• Je bent servicegericht en stressbestendig;

• Je bent zelfstandig en gaat proactief te werk;

Wat kan je van ons verwachten?
• Een fulltime baan

• Een gezellige en dynamische werksfeer
• Een marktconform salaris en extra beloningen b� het behalen van afgesproken doelen

• Ruimte tot groei en zelfstandigheid
 

Wil jij een job vol vrijheid en verantwoordelijkheid? Stuur je CV en motivatie dan
meteen naar werken@bighoreca.nl


